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Procedury bezpieczenstwa pracy stotéwki i wydawania positkow
w Szkole Podstawowej nr 12 w Ptocku

Stotdwka w Szkole Podstawowej nr 12 w Plocku jest miejscem spozywania positkow
przygotowanych przez pracownikdéw stotdwki szkolnej dla uczniow i pracownikéw
Szkoty Podstawowej nr 12 w Ptocku.

Przyjecia i dostawy towaréw odbywajg sie zgodnie z zaleceniami i wytycznymi GIS,
MEN i MZ.

Na terenie kuchni i zaplecza kuchennego mogg przebywac tylko i wytgcznie
pracownicy kuchni oraz intendent.

Personel kuchenny powinien ograniczy¢ kontakty z uczniami oraz nauczycielami.
Positki przygotowywane sg zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia i z systemem

HACCP, z zachowaniem szczegdlnej higieny stanowisk pracy, opakowan produktéw,
sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztuécéw, a takze higieny osobiste;j.
Positki wydawane sg z zachowaniem zasady ograniczenia liczby uczniow
przebywajgcych jednoczesnie na stotébwce. W tym celu stosuje sie zmianowe
wydawanie positkow.

Nadzér nad uczniami w stotéwce szkolnej sprawujg wychowawcy swietlicy i pomoce
nauczyciela.

Po kazdym positku /kazdej grupie uczniéw blaty, stoty i porecze krzeset sg
dezynfekowane.

Wielorazowe naczynia i sztu¢ce nalezy my¢ w zmywarce z dodatkiem detergentu, w
temperaturze min. 60°C i wyparzac je.

Podczas wydawania obiaddéw zabrania sie pobytu w pomieszczeniach stotéwki
osobom niespozywajacym positkow.

Kazda osoba uprawniona do korzystania z positkdw w stotdwce szkolnej Szkoty
Podstawowej nr 12 w Ptocku zobowigzana jest do bezwzglednego przestrzegania
zasad higieny i powyzszych procedur.



